Mittagskarte far Juli / August 2026

Montag bis Freitag 11:30 - 15: Uhr - ab 9,90 €
Unsere Dauerbrenner im August

Griechischer Salat 12,90 Schweinefiletstreifen
mit Gurke, Spitzpaprika, Tomaten mit Pfifferlingen & Tagliatelle
Oliven & Feta, dazu Baguette in Krauterrahmsauce

27. Juli - 31. Juli

Saftige Gemuse-Taler
mit Kr&uterquark

Flammkuchen

mit Creme fraiche, Pfifferlingen, Roten Zwiebeln, Thymian & Rucola
Rinderleber

mit gebratenen Zwiebeln, Bratkartoffeln & Apfelkompott

Fisch & Chips

Gebackener Seelachs mit Pommes frites, dazu Cole slaw

03. August - 07. August
Penne al Arrabbiata

in scharfer Tomatensauce (vegan)
Vegane Curry -Linsen-Bowl

mit Karotte, Avocado, Wildreis & Cashewkernen

Rindergulasch
an hausgemachten Spdatzle, dazu Gurkensalat
Schollenfilet in EihUlle

an Blattspinat, Salzkartoffeln & Dillrahmsauce

10. August-— 14. August

Buchweizen-Spinat - Puffer

mit Brokkoli & Sour Cream

Pfifferlings - Risotto

mit Lauchzwiebeln & Parmesan

Schnitzel ,,Cordon bleu*

gefullt mit gek. Schinken und Kdse an Pommes frites
Pannfisch

von Scholle & Seelachs, mit Dijon-Senfsauce & Bratkartoffeln

17. August - 21. August

Gewoktes Gemuse,
in Honig-Sojasaue, dazu Baguette
Gefullte Paprika

mit Rinderhack, auf Tomatensauce, dazu Basmatireis & Gurkensalat

Falscher Hase an Pfefferrahmsauce
Ei, grunen Bohnen & Kartoffelstampf
Seelachsfilet unter der Krduterkruste
an Brokkoli & Kartoffelgratin

Bei Unvertraglichkeiten oder Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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Alle Preise dieser Karte sind in Euro (€). Bei allen Gewichtsangaben handelt es sich um die Fleisch-Rohgewichte vor der Zubereitung.



